
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 الدليل الإرشادي لإستعمال آلة تجفيف الطعام

 برنامج دعم المجتمع المحليّ

 Community Support Program  

 
ضمن برنامج  (USAID)  الدوليةركية للتنمية ي المنشور بفضل دعم الشعب الأميركي من خلال الوكالة الأم ا تطوير هذ"تم  

المنشور هي مسؤولية الاستشاري، ولا تعكس بالضرورة وجهة   امحتويات هذ . ( في لبنانCSPدعم المجتمع المحلي )

 ."ركية للتنمية الدولية أو حكومة الولايات المتحدة ي راء الوكالة الأمآنظر او 
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 لمعدات ا لإستعمال الدلیل الإرشادي 

 تجفیف الطعام آلة 
Commercial Food Dehydrator 

FK-02 / FK-06A 
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I-  الجھاز وأجزائھ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

A.  الغلاف 

B. المقابض 

C.  لوحة التحكم 

D.  الصواني 

E.  ورقة لفة الفاكھة 

F.  شاشة شبكیة 

G. الباب 

H.  سلك الطاقة 

I.  مروحة 
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II -   مواصفات الجھاز 
 

 الخصائص 

 الحجم  الوزن  القیاسات  امدادات الطاقة النموذج

FK-02 220-
240V/50HZ 

1000W 

435W x 511Dx 
433H (mm) 

N.W: 13.8 kg 

G.W: 15.9 kg 

10 racks 

 عشر صواني 

FK-06A 220-
240V/50HZ 

1000W 

435W x 528Dx 
584H (mm) 

N.W: 18.8 kg 

G.W: 20 kg 

6 racks  

 ست صواني

 

III - الإستخدام  طریقة 
 

 قبل التشغیل أ. 

لا  (باستخدام كمیة صغیرة من المنظف، اغسل المقبض ورفوف الطعام ، ثم امسح الجدران الداخلیة بقطعة قماش مبللة 
 .)تقترب من الأسلاك الكھربائیة ولا تنقع الجدران الداخلیة بالماء

 ضع الصواني داخل المجفف.  و ضع المجفف على سطح صلب متساوي. قم بالتوصیل

الغرفة كافیة في حالة  تھوئة تأكد من أن  دقائق على أعلى درجة حرارة، دون إضافة أي طعام. 5المجفف لمدة قم بتشغیل 
  .انبعاث أي دخان أو روائح

 . أطفئ الحرارة وإفتح الباب الأمامي لإزالة بقایا الدخان

 

 عند التشغیل ب. 

 تشغیل: لإتبعاع الخطوات التالیة ل

 .قم بتشغیل مفتاح الطاقة •
 . عند التشغیل، ستعمل المروحة ؛بتشغیل مفتاح الوقت لتحدید الوقت اللازمقم  •
 . قم بتشغیل مفتاح الحرارة لضبط الحرارة المطلوبة. سوف یبدأ الجھاز بالتحمیة •

 . أن لا یلامس المروحة وعنصر التسخین أي معادنیجب أثناء عملیة التجفیف، : ملاحظة

 .الوحدة ستكون ساخنة. یجب ارتداء ملابس واقیة عند استرداد الطعام المجففالأطعمة المجففة في ھذه  تحذیر:

 

 بعد التشغیل ج. 

 .قم بتفریغ المجفف وإطفاء الألة
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IV-  الجھاز تنظیف 
 

 التنظیف الیومي أ. 

 

 فصل المجفف عن الكھرباء واتركھ لیبرد قبل التنظیف. أ

 لتسھیل إزالة بقایا الطعام.نقع الصواني في الماء الساخن والصابون إ

 إذا لزم الأمر، استخدم فرشاة ناعمة للتنظیف. 

 قم بتنظیف غلاف المجفف بقطعة قماش مبللة.

 قم بتجفیف جمیع الأجزاء قبل تخزین أو استخدام المجفف. 

 

V- المشاكل الرئیسیة وحلولھا 
 

 الحل الممكن المشكلة 

 المروحة لم یتم تشغیل المجفف، أو لم تعمل 
 فصل المجفف عن الكھرباء وقم بتوصیلھ مرة أخرىأ

 بالصیانة یجب الإتصال قد یكون المجفف معطلا.  

 قد یكون المجفف معطلا. یجب الإتصال بالصیانة E1, E2, E3 ظھرت على الشاشة ھذه العلامات:

 یتم تجفیف الأطعمة بشكل غیر متساو
للتأكد من إنتھاء التجفیف في قم بتقطیع الطعام بشكل متساوي 

 نفس الوقت 

 الطعام داخل المجففتداخل تجنب  

 

VI-  إرشادات السلامة العامة 
 

 لا تلمس الأسطح الساخنة. استخدم المقابض. •
 كن حذرا عند التعامل مع الجزء الخلفي من المجفف. ستكون ھذه المنطقة أكثر سخونة من بقیة المجفف. •
 الماء أو السوائل الأخرى. لا تغمر الحبل في  •
 افصل الجھاز عندما لا یكون قید الاستخدام وقبل التنظیف. اتركھ لیبرد تماما قبل خلع الأجزاء. •
 .لا تستخدم المجفف في حال عطل وإتصل بالصیانة •
 لا تقم بتخزین أي شيء فوق المجفف أثناء الاستخدام.  •
 ساعتین  ساعة، افصلھ واتركھ لیبرد لمدة 48المرة الواحدة. بعد ساعة في   48لا تقم بتشغیل المجفف لأكثر من  •

 قبل استخدامھ مرة أخرى. 
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VII-  نصائح عامة للتجفیف 
 

 فیف الأعشابتجأ. 
یوصى بتجفیف الأوراق الطازجة. بمجرد أن تجف الأوراق ضعھا في أكیاس ورقیة أو أوعیة زجاجیة وتخزینھا في مكان  

والتوابل تكون أكثر نكھة عند فتحھا لأول مرة ویجب أن تحصد عندما تكون طازجة، قبل أن تبدأ في  الأعشاب  بارد مظلم.
 الازھار.

 .درج مئویة لتجنب خسارة الزیوت العطریة 40-30یجب أن یكون التجفیف على درج حرارة لا تزید عن 

 .التجفیفلا تقم بتحمیل الصواني أكثر من طاقتھا لأن ھذا قد یزید وقت 

 

 الفاكھة، لفائف الفاكھة، والخضار ب. 
 . A ،Cدرجة مئویة لتفادي خسارة فیتامینات  60-55ى درجة حرارة  یجب تجفیفھا عل

 . درجة مئویة خلال الساعتین الأولیین من التجفیف 60الحرارة أعلى من  قد یتم ضبط درجة

 

 مكسرات والبذورالج. 
لذلك، درجات الحرارة العالیة قد تؤثر على نوعیتھا. یجب تجفیفھا على   . والبذور على كمیة عالیة من الزیوت مكسرات تحتوي ال

 .درجة مئویة 40- 30حرارة   درجة 

 


